Ricobooster

Innovazione nel processo
produttivo della ricotta e
nei trattamenti termici di
liquidi alimentari
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Ricohooster

(patent pending)

Un nuovo approccio alla produzione di
ricotta.

Progettato per migliorare il processo e
coadiuvare l'affioramento



Funzionante, a richiesta, per il
raffreddamento istantaneo da 100 °C a 25 °C

Raffreddamento in batch di 250 litri di
latte da 80 a 36 °C

Capacita da 300 a 5000 litri
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